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HOTELS

Snacks
Gazpacho Andaluz con Virutas de Ibérico y Helado de Aceite de Oliva

Ajoblanco Malaguefio con Sorbete de Uva Fresca Moscatel

Hummus de Hortalizas en Asadillo de La Vega de la Axarquia con Aguacate
Soasado, Yema de Huevo de Gallinas Felices y Morcilla Picantilla Canillera

Ensalada César con Pollo, Bacon, Parmesano, Picatostes de Ajo y Cebolla
Crujiente

Burrata Fresca con Aceite de Albahaca sobre Gazpacho de Kumatos y Cerezas,
Crema de Aguacate y Frutas Rojas

Ensalada Fresca de Quinoa, Aguacate y Edamame con Frutas, Frutos Secos y
Vinagreta de Mango

Paté de Chivo con Higos, Pan de Higo, Miel de Cafia en Texturasy Regafas de
AOVE

Degustacion de Quesos de Vélez — Malaga con AOVE Verdial, Alimendras Fritas y
Confituras Malaguefas

Jamon Ibérico 100% "La Dehesa de Los Monteros” criados en montanera de
Castana y Bellota en el Valle del Genal, Tostas de Pan Cristal y Tomate Rallado
con AOVE Verdial

Batatas Fritas con Miel de Cafia

Degustacion de Croquetas Malaguefias: Salchichon, Rabo de Toro a la Rondefiay
Berenjena con Queso de Cabra y Miel de Cafia

Bagel Axarquico de Aguacate, AOVE de Mondrén, Queso Fresco y Miel de Cafia
acompafiado con Batatas Fritas

Bagel de Salmén Ahumado, Cebolla Caramelizada Salsa Tartarta y Patatas
Deluxe

Brancheamos: Aguacate, Salmon Ahumado, Queso Freso, huevos revueltos,
brotes con Frutos secos

Sandwich Mixto de Jamdn y Queso con Patatas Fritas
Sandwich Club "La Vifiuela®“ con Patatas Deluxe

Hamburguesa “La Vifiuela" de Ternera con Bacon y Queso con Patatas Deluxe

Raviolis de Boletus con Duo de Salsas Pesto de Finas Hierbasy Tomate
Confitado.

Lasafia Vegetal con Tomate Casero y Kale Salteado

Salteado de Verduritas en Wok de Noodles Japoneses, Aguacate, Almendras
Tostadasy Salsa Yakisoba
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Pasteleria de nuestro obrador

Sorbete de Mango Kent

Milhojas de Hojaldre Caramelizado con Crema de Dulce de Leche y Natillas de
Caramelo

Fruta de la Pasion sobre Crema de Yogur Griego y Chocolate Blanco con
Crumble de Torta de Algarrobo

Nutella & Company Crema de Natillas, Helado de Nocciola, Palmeritas
Cayetanas, Crumble y Avellanas Tostadas

Dacquoise de Almendras y Chocolate con Crema de Café Libre de Gluteny
Lactosa

Tarta Fina de Hojaldre de Mantequilla y Manzana con Helado de Dulce de Leche

Queso Curado de Cabra Payoya de la Sierra de Grazalema, con Membirillo y
Kumquat

Alérgenos

6,00€
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Gazpacho Andaluz con Virutas de Ibérico y Helado de Aceite * *
Ajoblanco Malaguefio con Sorbete de Uva Fresca Moscatel * *
Hummus de Hortalizas en Asadillo de La Vega de la Axarquia * * *
Ensalada César con Pollo, Bacon, Parmesano, Picatostes de
Burrata Fresca con Aceite de Albahaca sobre Gazpacho de x * *
Ensalada Fresca de Quinoa, Aguacate y Edamame con Frutas, X X
Paté de Chivo con Higos, Pan de Higo, Miel de Cafia en Texturasy X x X
Degustacion de Quesos de Vélez - Malaga con AOVE Verdial, * *
Jamon Ibérico 100% "La Dehesa de Los Monteros* *
Batatas Fritas con Miel de Caria
Degustacion de Croquetas Malaguefia * * * *
Bagel Axarquico de Aguacate, AOVE de Mondrodn, * * * *
Bagel de Salmon Ahumado, Cebolla Caramelizada Salsa * * x * *
Brancheamos: Aguacate, Salmon Ahumado, Queso Freso, * * * * * * *
Sandwich Mixto de Jamén y Queso con Patatas Fritas * * *
Sandwich Club "La Vifiuela® con Patatas Deluxe * * X
Hamburguesa “La Vifiuela" de Ternera con Bacon y Queso con X * *
Raviolis de Boletus con Duo de Salsas Pesto de Finas Hierbas y x x * *
Lasafia Vegetal con Tomate Casero y Kale Salteado * * * *
Salteado de Verduritas en Wok de Noodles Japoneses, * * *
Sorbete de Mango Kent
Milhojas de Hojaldre Caramelizado con Crema de Dulce de Leche * * * *
Fruta de la Pasion sobre Crema de Yogur Griego y Chocolate * * X X
Nutella & Company Crema de Natillas, Helado de Nocciola, x X X x * *
Dacquoise de AlImendras y Chocolate con Crema de Café X * * *
X X X X X

Tarta Fina de Hojaldre de Mantequilla y Manzana con Helado de

Queso Curado de Cabra Payoya de la Sierra de Grazalema, con
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ALTRAMUCES

Alérgenos e intolerancias alimenticias: Algunos alérgenos forman parte de guarniciones, por lo que si lo desea, puede modificar su plato sin perder la esencia de

nuestra gastronomia. Consulte a nuestro equipo. Disponemos de cartas especiales de vegetarianos, veganos, celiacos y sin lactosa.

MOLUSCOS
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HOTELS

Snacks
Andalusian Gazpacho Cold Soup with Iberian Ham Shavings & Olive QOil Ice Cream

Cold Almond Soup with Moscatel Grape Sorbet

Hummus of Roasted Vegetables from the area of the Axarquia, with Grilled
Avocado, Egg Yolk of Happy Hens and Spicy Blood Sausage from Canillas

Caesar Salad with Chicken, Bacon, Parmesan, Garlic Croutons and Crispy Onion

Fresh Burrata with Basil Oil on a Bed of Kumato and Cherry Gazpacho, Avocado
Cream and Red Berries

Quinoa Salad with Avocado, Edame Beans Dried Fruits & Mango Dressing

Goat Pate with Figs, Cane Honey & Crackers

* Selection of Cheeses from Vélez-Malaga, AOVE Verdial with Almonds Fries &
Marmalades from Malaga

**Chestnut & Acorn Fed 100% lberian Ham from La Dehesa de Los Monteros in
Ronda, Crystal Bread Toasts and Grated Tomato with AOVE Verdial

Fried Sweet Potatoes with Cane Honey

Tasty Malaguefian Croquettes: Sausage, Bull's Tail (Ronda Style), Aubergine with
Goat Cheese and Cane Honey

Axarquico Bagel: Avocado, Olive Qil, Fresh Cheese and Sugar Cane Honey with
Sweet Potatoes

Salmon Bagel with Caramelised Onions, Tartar Sauce and Deluxe Potatoes

Branching: Avocado with Smoked Salmon, Fresh Cheese, Scrambled Eggs, Sprouts

& Nut

Ham & Cheese Sandwich with Chips

La Vifiuela' Style Club Sandwich with Deluxe Potatoes

La Vifiuela' Style Beef Burger with Bacon and Cheese & Deluxe Potatoes

Boletus Mushroom Ravioli with Duet of Pesto Sauces, Fine Herbs & Candied
Tomatoe

Vegetables Lasagna with Homemade Tomato and Sauteed Kale

Japanese Noodles Stir Fry with Sauteed Vegetables, Avocado, Roasted Almonds &

Yakisoba Sauce
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Homemade Pastrics

Kent Mango Sorbet 6,00 €
Caramelized Puff Pastry Mille-feuille with Dulce de Leche Cream and Caramel
6,60 €
Custard
Passion Fruit with Greek Yoghurt Cream and White Chocolate with Torta de
700€
Algarrobo Crumble
Nutella & Company: Custard cream, Nocciola ice cream, Cayetana Palmeritas,
700€
Crumble and Toasted Hazelnut
Almonds & Chocolate Dacquoise with Coffee Cream 700€
Fine Butter Puff Pastry with Apple Cake with "Dulce de Leche" lce Cream 750€
Cured Payoya Goat Cheese from the Grazalema Mountain with Quince and 12506
Kumquat '
Allergens
< 0000000060006 0
Andalusian Gazpacho Cold Soup g g g
Cold AlImond Soup wih Moscatel Grape g ) g
Hummus of Roasted Vegetables ) ) 1 ]
Caesar Salad with Chicken, Bacon
Fresh Burrata with Basil Oil § A * *
Quinoa Salad with Avocado, Edame Beans * * 1
Goat Pate with Figs , Cane Honey * 1 |

Selection of Cheeses from Vélez-Malaga,
Chestnut & Acorn Fed 100% lberian Ham b *
Fried Sweet Potatoes with Cane Honey

Tasty Malaguefian Croquettes X x x x| ox x
Axarquico Bagel: Avocado, Olive Qll, * x XX X ox
Salmon Bagel with Caramelised Onions, * X B | = xoxox X

X X X X X X X X x

Branching: Avocado with Smoked Salmon
Salmon Bagel with Caramelised
Ham & Cheese Sandwich with Chips ) ) i i

La Vifiuela' Style Club Sandwich with Deluxe i i ol
La Vifiuela' Style Beef Burger with Bacon i i 1 )
Boletus Mushroom Ravioli with Duet § § ] g
Vegetables Lasagna with Homemade i ) 1 )
Japanese Noodles Stir Fry with Sauteed

Vegetables, Avocado, Roasted Almonds &

Yakisoba Sauce

Kent Mango Sorbet i ) 1] )
Caramelized Puff Pastry Mille-feuille g * ] )
Passion Fruit with Greek Yoghurt Cream g § N R
Nutella & Company: Custard cream ) | g g
Almonds & Chocolate Dacquoise g ) i K |

Fine Butter Puff Pastry with Apple Cake with
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SEAFOCH SOYBEAN MILK CELERY SULF LUFINS SHELL IS
DHOXIDE &
SLLFATES

Allergens and food intolerances: Some allergens are part of side dishes, So if you wish, you can modify your dish without losing the essence of our cuisine.
Consult our team. We have special menus for vegetarians, vegans, celiacs and lactose-free.



